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QUE BEBIDA CAUSA A PIOR RESSACA?

RE.Por ordem decrescente: conhaque, vinho tinto, uisque, vodca,
ogim, alcool puro, cerveja. As trés primeiras estdo na categoria
| de bebidas que, ao serem metabolizadas em nosso corpo, podem for-

mar uma substancia muito toxica chamada formaldeido, que em altas

quantidades pode provocar cegueira e até a morte. Jd a vodca e o gim

sdo feitas a base de alcool (etanol) puro. Metabolizadas, elas formam o
acetaldeido, que agride as mucosas intestinais, provocam desidratacio
e dor de cabeca — 0 conjunto de sintomas conhecidos como ressaca

~— mas de forma mais branda que as bebidas escuras. "A cerveja, por

conter mais 4gua, causa uma ressaca mais branda em comparacao com
outras bebidas alcoolicas’, afirma o médico fisiologista Renato Romani,
da Universidade Federal de Sdo Paulo (Unifesp). Mas, em grandes quan-
tidades, também deixa aquele gosto de cabo de guarda-chuva.
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Mercado total de bebidas no Brasil
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Evolugto das exportacdes de cachaga brasileira,
em milhdes de litros

Evolution of Brazilian Cachaga exports [million liters) 14,8*
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Primeiro concurso regional de cachaca - Treviso - SC, 1.999.

Parametros Num. Prod. Percentagem
1 - Suspensao 48 56

2 -Cor 12 14

3 - Turbidez= 7 8

4 - Rosario S &

S - Bouqué 1 1

6 - Classificadas 12 14

Total 100




Construida pelo criacionista holandés Johan Huibers



. ,»I
" ot D
OPSIRR & - e il }






http://4.bp.blogspot.com/_mA-Hojb3RqM/SvVXMh1WD6I/AAAAAAAAAAs/eBmDIFGLa1Q/s1600-h/Destila%C3%A7%C3%A3o.jpg

Charantais ou alambique tipo franceés.
Charantais de 20 litros.

Composto por alambique com caldeira e capacete,
aquecedor de vinho e depdsito com serpentina.
E utilizado para aguardentes de qualidade, tipo cognac.
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Um do gue descreve aparelhagens e p es?s concebmiss alquimistas para a destilacdo de varios tipos de
substancias ‘&

e Bl e
OUTRAIO ONI TOV YN O 2 P 2D"
‘5&7"07&-":90«"76\100(7»%\,4‘.
T D"“'ﬂd‘lmvﬂomvuvwm\ 3

“ -












http://go2.wordpress.com/?id=725X1342&site=clubevinhosportugueses.wordpress.com&url=http%3A%2F%2Fclubevinhosportugueses.files.wordpress.com%2F2009%2F06%2Fgravura1.jpg&sref=http%3A%2F%2Fclubevinhosportugueses.wordpress.com%2F2009%2F06%2F15%2Fvinho-verde-e-sua-historia%2F
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As civilizacOes de quase todas as partes do mundo cedo desenvolverar
algumas bebidas alcoolicas. No ano 800 a.C., os chineses destilaram u
bebida do arroz. Aparentemente, os romanos produziram uma bebida
destilada, apesar de nao se encontrarem referéncias escritas anteriores
ano 100 d.C. A producao de bebidas espirituosas atraves de destilacéo
remonta a Gr8retanha, no periodo anterior a conquista romana. Portug
Espanha, Franca e o resto dos paises do oeste europeu muito
provavelmente produziram bebidas espirituosas, mas de forma limitada
apos terem contactado com os arabes.

Atribui-se a Ibn Yasid a utilizacdo do alambigue com vista a obtencao d
alcool. Esta descoberta foi, presumivelmente, feito apos o século X.
Inicialmente, o alcool foi utilizado para fins medicinais e para prolongar
esperan-a de vida (a chamada n8g
primeiras bebidas alcodlicas destiladas eram feitas de substancias a ba
acucar, originalmente utilizarase as uvas e o mel para fazer brandy de
uvas e hidromel.
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